
N a s i  e n  B a m i 
C o m b i n a t i e  g e r e c h t e n

Onderstaande gerechten met miefang ipv nasi of bami 3.00 extra

Nasi of Bami Speciaal met kip en saté (4)  17.5

Chinese bami of nasi rames groenten-ei-ham  15.5

Kai you Fang Kipsaté-kippenbout-Babi Pangang  19.5

Tjap You Fang Groenten-Kipsaté-Babi Pangang  19.5

Hay You Fang Garnalen-Kipsaté-Babi Pangang  19.5

Fou You Fang Omelet-Kipsaté-Babi Pangang  19.5

Ko You Fang Kolan you-Kipsaté-Babi Pangang  19.5

R i j s t t a f e l  v o o r  1
28

Chinese garnalen - Fou Yong hai

Babi Pangang - Kolan You

Daging Roedjak - Loempia’s van vlees

Kipsaté

R i j s t t a f e l  v o o r  2
Minimaal 2 personen 29.5 p.p.

Babi Pangang - Kroepoek 

Tjap Tjoj - Pisang Goreng

Fou Yong Hai - Kipsaté

Tempura garnalen - Hokoo Kip

Mini Loempia’s - Kon Bao yuk



R i j s t t a f e l  v o o r  4
Minimaal 4 personen 35 p.p.

Fo Lam buikspek - Vogelnestje met garnalen

Pekingeend - Kroepoek

Babi Pangang - Kipsaté

Tempura garnalen - Chinese Babi Pangang

Hokoo Ossenhaas - Maiskip en uien en knoflookjus

Chau Pah - Daging Smoor

I n d o n e s i s c h e 
R i j s t t a f e l  v o o r  2 

Minimaal 2 personen 34.5 p.p.

Bami Goreng - Ajam Roedjak - Katjang Goreng

Nasi Goreng - Pisang Goreng - Daging Maduran

Sajoer Serunding - Gado Gado - Carang Amas

Saté Ajam - Daging Smoor - Sambal Daging

Kroepoek - Seroendeng kokos - Atjar Tjampoer



C h e f ’ s  S p e c i a l s
Deze voorgerechten minimaal 2 personen

Gevulde sinaasappel verschillende soorten vlees  10.5

Lamshaas met bolletje rijst tijm-pepers-pindasaus  11

Geflambeerde garnalen rijstewijn-St-jacobsschelp  10.5

Gamba’s gepeld knoflookjus-rijst-chili   12

Kambing Saté lams-ketjap-pinda-komkommer 10.5

Hokoo Saté kip-rund-varken-ui-pindasaus  11.5

Kikkerbillen zout-ui-pepers-knoflook   10.5

Maiskip sinaasappelsaus-Fruitcocktail   10.5

St.jacobsschelp coquilles-black bean-lenteui 12

S p e c i a l i t e i t e n
Miefang Singapore garnaal-chasiu-groenten-kerrie  18.5

Gamba’s  rode curry-kokos-tauge-komkommer  28.5

Yao Kai vogelnest-kip-cashew-Yu Xiang Sweet saus  23

Peking Duck geroosterde eend-hoisin-flensjes- komkommer  28

Chao Xia garnalen-cashew-chilisaus-paprika  28

Aardenpot MaPo Tofu vegetarisch-pittig  22

Aardenpot Seafood garnalen-inktvis-pangafilet  28

U kunt een vleessoort kiezen met bijpassende saus

In elk gerecht zit paprika, ui en champignons

Kipfilet 19       Varkensvlees 19       Rundvlees 23

Satésaus- Kerriesaus-Zwartebonensaus-Ketjap-Zoetzure saus

Babi Pangang saus- Knoflooksaus- Sze Chuan saus (pittig)



D i m s u m  &  l o e m p i a ’ s
Gestoomde dimsum van garnalen (4) 8

Gestoomde dimsum van varkensvlees (4) 7.5

Yakitori van kip sesam-chiliflakes (4)   8

Pekingeendflensjes komkommer -lenteuitjes (2) 9

Tempura Ebi Fry garnalen (4)   8.5

Gefrituurde krabscharen (3)   9

Gefrituurde garnalen hapjes (4)   8.5

Loempia Speciaal met ham of kip   7.5

Loempia’s van gehakt met chili saus (2) 6.5

Mini Loempia’s vegetarisch (6)  5.5

Loempia’s van kip en groenten met chili saus (2)  6

Loempia’s met eend en hoisinsaus (2)  6

Loempia’s van garnalen (2)   8.5

S i d e s
Saté Ajam (4) kipsaté met pindasaus   8

Pisang Goreng gebakken bananen   6

Calamari inktvisringen met wasabi mayonaise  9.5

Daging Roedjak draadjesvlees   7



C h e f s  S p e c i a l  M e n u ’ s

H o k o o  m e n u  5  G a n g e n  5 5  p.p.
Frituur loempia-krabbeschaar-spareribs-tempura garnaal

Hokoo Saté kip-rund-varken-uien-pindasaus

Hokoo Lim’s special kip-rund-garnalen-varken

Hokoo beef gember-lenteui-pepers

Dame Blanche crumble-hazelnoot-chocolade -slagroom

Koffie of thee

S h a n g h a i  M e n u  6  G a n g e n  6 5  p.p.
Gevulde Sinaasappel kip-rund-varken-gember

Loempia mix gehakt-garnaal-eend

Garnalen Geflambeerd In St. Jacobsschelp

Vogelnestje varkenshaas-ui-ananas

Hokoo Maiskip

Gestoomde Nasi in Lotusblad

Sweet Dessert  Caramel-Crumble- Slagroom

Koffie of thee

S u s h i  M e n u  6 9.5  p.p.
Miso Zeewiersoep lenteui- ei- sesam

Tuna Tartare en Salmon Tartare op een toast van rijst

Sushi Brug assortiment 28 stuks

Aardenpot teriyaki-kip-broccoli

Udon Noodles garnaal-kip-tauge

Yuzu & Black sesam ijs-slagroom

Sake of coffee



S i g n a t u r e  d i s h
H e e f t  u  o n z e  H o k o o

a l  g e p r o b e e r d ? 
Hokoo is een aloude bereidingsvorm waarbij het gerecht ‘spettervers’ op tafel wordt geserveerd,

dankzij een gietijzeren braadslede die zo van het vuur afkomt. Ook wel bekend als “Tipan”. 

Al meer dan 50 jaar één van onze signature dishes.

Alle Hokoogerechten worden bereid met boter en geserveerd met 

champignons, uien, bamboe, paprika, verse knoflook en oestersaus.

Hokoo tjap tjoj  19

Hokoo kip  21

Hokoo maiskip  21

Hokoo varkenshaas  21

Hokoo babi pangang  21

Hokoo tongfilet  23

Hokoo kikkerbillen  25

Hokoo biefstuk  25

Hokoo ossenhaas  26

Hokoo pekingeend  23

Hokoo gamba’s in schil  28

Hokoo kleine gepelde gamba’s  28

S o e p e n
Kippensoep kippenbouilon met vermicelli  5.5

Tomatensoep Chinese tomatensoep met stukjes varkensvlees  5.5

Wontonsoep authentieke Cantonese soep met dumplings van varkensvlees 8.5

Sui Kao soep authentieke Cantonese soep met dumplings van garnalen 9.5

Xuan La soep zachtzure pepersoep met tofu  8.5

Seafood soep signature soep met krabvlees en garnalen  9.5


